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Misch-Winkelwolf MWW U200 Typ 434

400 kg  

Mischleistung

N E U !
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Typ 434

Ausführung Frischfleisch
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n Betriebsspannung (Standard) 400  V / 50  Hz

Nenn-Anschlussleistung 54,9 kW

Nennstrom 99,2 A

Vorsicherung kundenseitig 100 A gG
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Fleischschnecke 180/360 min-1

Zubringerschnecke 14/28 min-1

Mischwelle 5/10 min-1
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Wolfen  
Frischfleisch bis 12000 kg/h

Trichterinhalt ca. 650 l

Mischkapazität ca. 400 kg

Schalldruckpegel Leerlauf ca. 70 dBA

Ge
w

ic
ht ohne Mastbeschickung 2100 kg

Mastbeschickung 350 kg

K+G WETTER GmbH 
Goldbergstraße 21 

35216 Biedenkopf-Breidenstein

Tel. +49 (0) 64 61 / 98 40 - 0 

Fax +49 (0) 64 61 / 98 40 - 25 

info@kgwetter.de
www.kgwetter.de
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M A D E  I N 

G E R M A N Y

Der neue MWW 200 vereint perfekte Mischtechnik  
mit intelligenter Steuerung. Ob einfache Anwendung 
oder komplexe Anforderungen – der Mischwolf  
MWW 200 liefert perfekte Ergebnisse. Durch sein 
ausgeklügeltes Trichterdesign ist eine Tunnelbildung 
nahezu ausgeschlossen

Standardmäßig sehr gut. Optional genial.

Standardpanel mit Drucktaster 
Für alle, die es unkompliziert mögen: Die Basisversion 
kommt mit einem übersichtlichen Bedienfeld.

Touchpanel (optional) 
Für mehr Kontrolle, mehr Effizienz und mehr Komfort: 
Mit dem optionalen Touchpanel erschließen Sie  
das volle Potenzial Ihres MWW 200 – empfohlen, wenn 
weitere Optionen mit integriert werden sollen.

Erweiterte Funktionen mit Touchpanel:

Sortiereinrichtung – präzises Aussortieren von  
Hartanteilen auch dank Sortierschneidsatz ClearCut

Mischzeitvorwahl – reproduzierbare Ergebnisse  
auf Knopfdruck, kein Übermischen

Automatisches Zentralschmiersystem –  
für längere Lebensdauer und weniger Wartung

Stufenlose Zubringerdrehzahl – für maximale  
Prozesskontrolle

Schneidsatz-Konfigurator – individuell einstellbar  
für perfekte Wolfergebnisse

Erweiterte Funktionalität bei F+G-Ausstattung –  
speziell für Frisch- und Gefrierfleisch entwickelt


